
Mit Liebe zum Detail ...
... versuchen wir stets über die Speisen und Getränke so-
wie über die Dekoration eine besondere Atmosphäre zu 
gestalten. Man trifft sich nicht nur zu einem Essen mit 
Freunden beim Italiener sondern verabredet sich ger-
ne zwischendurch an der Bar oder in der Lounge zum 
schnellen Espresso oder Prosecco.
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VORSPEISEN
Antipasti – Vorspeisen
Bruschetta Traditionale
mit frischen Tomaten, Knoblauch, 
Basilikum € 4,50 

Pomodoro e Cipolla
mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Basilikum € 4,70

Büffelmozzarella Caprese
Mozzarella, Tomaten, frischer Basilikum € 10,50

Antipasto all Italiana
Gemischter Vorspeisenteller 
italienischer Art € 9,80

Carpaccio di Manzo
Carpaccio vom Rind € 11,20

Vitello Tonnato
Kalbfleisch mit hausgemachter  
Thunfischpaste und Rucola € 9,80

Antipasto di Mare
mit Meeresfrüchten € 12,50

Antipasto di Verdure 
mit frischem Gemüse € 9,50

Carpaccio vom Rind
mit Austernpilzen € 12,50

Rucola Pomodorini e 
Scaglie di Parmigiano € 9,00

SALATE
Insalata Mista
Verde
Grüner Salat € 3,30

Salata Mista
Gemischter Salat € 4,50

Nizzarda
Gemischter Salat mit Ei, Oliven 6, 
Artischocken3, Thunfisch, Zwiebeln € 9,20

Capricciosa
Gemischter Salat mit Paprika, Ei, 
Schinken*, Käse 1 € 9,20

Dello Chef
Gemischter Salat mit Putenbruststreifen,  
Schinken*, Schafskäse € 9,20

Grecca
Gemischter Salat mit Salami 2, 3, 4, 
Pepperoni, Schafskäse, Ei, Oliven 6 € 9,20

Marco’s
Gemischter Salat mit 5 Scampi € 15,50

Herzlich Willkommen

Benvenuto... 
Herzlich willkommen zu einem kulinarischem 
Erlebnis im Marco‘s!
Lassen Sie sich verwöhnen und genießen Sie die 
mediterrane Küche meiner Heimat.

Mit Leidenschaft und Hingabe versuchen mein 
Team und ich, Ihnen aus besten Produkten tra-
ditionelle italienische Gerichte zuzubereiten und 
hoffen, dass wir Sie nicht nur verführen sondern 
auch geschmacklich in den Süden entführen 
dürfen.

Unser Motto lautet: Für einige Stunden wohlfüh-
len - ganz wie in Italien...

Buon Appetito und viel Spaß 

Marco‘s & Team



PASTA
Pasta Fresca – 
Hausgemachte Nudeln
Tortellini Parma
mit Vorderschinken und Sahnesauce € 7,90

Tris di Pasta
3 verschiedene hausgemachte Teiggerichte € 12,70

Risotto Pescatore
Reis mit Meeresfrüchten € 12,50

Risotto ai Funghi Porcini
Reis mit frischen Steinpilzen € 12,50

Spaghetti Puttanesca
mit Tomatensauce, Kapern, Zwiebel 
und Oliven € 8,50

Spaghetti Carbonara
mit Speck, Ei und Sahnesauce € 8,50

Spaghetti Aglio e Olio
mit frischem Knoblauch und 
scharfen Pepperoncino € 8,50

Spaghetti Pescatore
mit frischen Meeresfrüchten € 12,50

Fettuccine ai Scampi
mit Kirschtomaten, Scampi, Knoblauch € 12,80

Fettuccine al Salmone
mit Kirschtomaten, Lachs, Knoblauch € 10,50

Pasticcio di Lasagne
leckere, hausgemachte Lasagne € 8,90

Penne Arrabiata
mit scharfer Tomatensauce, 
Oliven und Kapern € 8,90

Linguine alla Vongole Verace
mit Venusmuscheln € 12,80

Panzerotti con Ricotta e Spinaci
mit frischem Spinat € 9,70

Giganti ai Porcini
mit Steinpilzen € 12,50

Ravioli al Pomodro e Mozzarella
mit Tomatensauce und frischem Basilikum € 9,50

Fettuccine allo Scoglio
mit frischen Fischspezialitäten € 15,50
 
Gnocchi Gorgonzola e Spinaci 
mit Gorgonzola und Spinat € 10,50

Gnocchi Scampi e Zucchine
mit Scampi und Zucchini € 12,80

Strozapretti con 
Punte di Filetto e Porcini
Rinderfiletstreifen und Steinpilze € 13,80
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öl ins 
      Nudelwasser!
BELLA Pasta

Das Nudelwasser sollte großzügig gesalzen wer-
den, aber es bedarf keineswegs der Zugabe von 
Öl, um die Pasta geschmeidig zu halten. Um zu 
verhindern, dass die Nudeln aneinander kleben, 
sollte die garende Pasta lieber in ausreichendem 
Maße umgerührt werden. Auch auf die Unart, 
die fertige Pasta mit Wasser abzuschrecken, soll-
te man verzichten.

Più ne ha 

e più ne vuole.

Je mehr eine
r hat, 

desto m
ehr will er.
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PIZZE – Pizza
Jede Pizza mit frischen 
Tomaten und Mozzarella
Pizza Pane
Tomaten und Knoblauch € 5,00

Margherita
Tomaten, Mozzarella € 6,50

Prosciutto e Gorgonzola
Schinken* und Gorgonzola € 9,00

Prosciutto
Schinken* € 8,00

Salame
Salami 2, 3, 4 € 8,00

Funghi
Frische Champignons € 8,00

Contadina
Frische Champignons, Zwiebeln € 8,50

Regina
Frische Champignons, 
Vorderschinken*, Ei € 8,50

Quattro Stagioni
Champignons, Artischocke, 
Paprika, Salami 2, 3, 4 € 9,00

Capricciosa
Salami 2, 3, 4, Paprika, Champignons, 
Artischocken 3, Oliven 5 € 9,00

Amalfi
Lachs, Zwiebeln, Kapern, Oliven € 9,50

Marco‘s
Rucola, Parmesan, Cherry, Knoblauch € 9,00

Romantica
Scampi, Muscheln, Gamberetti € 11,50

Della Nonna
Auberginen, Kapern, Oliven, Knoblauch € 9,00

Napoli
Sardellen, Oliven und Kapern € 9,00

Pescatore
Meeresfrüchte € 9,50

Antonella
Frische Steinpilze und Radicchio € 11,50

Toto
5 Riesenscampi und Muscheln € 16,50

Vegetariana
Knoblauch, frisches Gemüse € 9,00

Tonno e Cipolla
Thunfisch, Zwiebeln € 8,50

Diavola
Scharfe Salami 2, 3, 4, Pepperoni 2 € 8,50

Quattro Formaggi
4 Käsesorten € 8,50

Parma Classico
Parmaschinken, Rucola € 9,00

Greca
Salami 2, 3, 4, Pepperoni 2, Schafskäse, Oliven 5 € 9,00

Calzone
Vorderschinken*, frische Champignons € 8,50

O’Palermo
Rucola, Parmaschinken, 
Knoblauch, Parmesan € 9,50

Hawaii
Vorderschinken*, Ananas € 8,50

Amore Mio
Gorgonzola, Spinat, Krabben € 9,50

Mare e Monti
Champignons, Krabben € 9,00

Caprese
Büffelmozzarella und frischen Tomaten € 12,50

Zusatz- und Inhaltsstoffe:
1 enthält Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel,
4 mit Geschmackverstärker, 5 geschwärzt, 6 koffeinhaltig, *Formfleisch-Vorderschinken 2, 3, 4

Nessuno e pro
feta 

nel suo paese.

Niemand ist P
rophet 

in seinem
 Heimatland.
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PESCE – 
Fischgerichte
Scampi alla Griglia € 22,50

Baby Calamari alla Griglia € 15,50

Grigliata di Pesce € 24,50

*alle Fischgerichte mit frischem Gemüse und Kartoffel

CARNE – 
Fleischgerichte
Saltimbocca alla Romana € 14,50

Entrecote vom Grill € 16,90

Filetto alla Griglia ca. 250 g € 24,50
Rinderfilet

*alle Fleischgerichte mit frischem Gemüse und Kartoffel

Dessert
Profiterolo € 4,50
Tartufo Schoko € 4,50

Hausgem. Tiramisu € 4,50

Panna Cotta della Casa € 4,50

Mousse al Cioccolato € 4,50

Dolce Vita €  9,00
gemischtes Dessert

Piatto con formaggi €  9,00
gemischter italienischer Käse

Rom (lat. Rōma; ital. Roma; beides [ro:ma]) ist 
die Hauptstadt Italiens. Mit zirka 2,7 Mio. Ein-
wohnern im Stadtgebiet sowie rund 3,3 Mio. 
Einwohnern ist sie die größte Stadt Italiens. Rom 
liegt in der Region Latium an den Ufern des 
Flusses Tiber.

Rom, nicht zuletzt wegen seiner Rolle in der An-
tike als Hauptstadt des Römischen Reichs auch 
als „Ewige Stadt“ bezeichnet, ist seit 1871 die 
Hauptstadt des im Risorgimento vereinigten Ita-
liens und Sitz des Malteser-Ritterordens, Inner-
halb der Stadt bildet der unabhängige Staat der 
Vatikanstadt eine Enklave. Der Vatikan ist der 
Sitz des Bischofs von Rom und somit des Paps-
tes, des Oberhaupts der römisch-katholischen 
Kirche.

Il pesce 
vuole nuotare tre

 

volte: n
ell‘acqua, nell‘o

lio 

e nel vin
o.

Fisch muss dreim
al schwimmen:

im Wasser, im
 Öl und im Wein.

Meeresfisch 
in bester Qualität

Italiens Herz 
und Hauptstadt

BELLA ROMA
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LIKÖR 2 cl
Sambuca Molinari € 3,50
Fernet Branca € 3,50
Monte Negro € 3,50
Averna € 3,50
Ramazzotti € 3,50
Limoncello € 3,50

WHISKY 4 cl
Johnny Walker € 4,80
Ballantines € 4,00
Jack Daniels € 4,80
Jim Beam € 4,80
Chivas Regal € 5,50

WARME GETRÄNKE
Espresso Polo € 2,00
Espresso Macchiato € 2,20
Cappuccino € 2,50
Tasse Kaffee € 2,00
Glas Tee (versch. Sorten) € 2,00
Espresso Coretto € 3,50
Latte Macchiato € 3,20
Heiße Schokolade € 3,50

LONGDRINKS 0,25 l
Whisky Cola € 4,00
Wodka Red Bull € 4,00
Gin Tonic Gordons € 4,00
Havana Club € 4,00
Cola Orange € 4,00
Campari Orange/Soda € 4,00
Wodka Orange/Lemon € 4,00
Bacardi Cola € 4,00

APERITIV 4 cl
Martini Bianco € 3,00
Martini Rosso € 3,00
Aperol mit Prosecco € 4,50
Marco‘s Spritz € 5,90
Aperol Spritz € 5,90
Crodino € 3,00
San Bitter € 3,00

GRAPPA 4 cl
La Chardonnay Nonino € 4,90

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
San Pellegrino                     Flasche 0,50 l € 3,00
 1,00 l € 5,00

Aqua Panna (still) 1,00 l € 5,00
 0,50 l € 3,00

Tafelwasser 0,50 l € 2,00

Cola Light 0,33 l € 3,00
Coca Cola 1, 2, 6 0,33 l € 2,20
 0,50 l € 3,50

Fanta Classic 1 0,33 l € 2,20
 0,50 l € 3,50

Cola Mix 1, 3 vom Fass 0,50 l € 2,60

Apfelschorle 0,50 l € 2,60
Johannesbeerschorle 0,50 l € 2,60
Pfirsichtee (kalt) 0,50 l € 3,50
Zitronentee (kalt) 0,50 l € 3,50

SÄFTE
Apfelsaft 0,33 l € 2,50
Orangensaft 0,33 l € 2,50
Ananassaft 0,50 l € 3,50

BIERE 
Brauhaus Tegernsee 

Tegernseer Helles 0,50 l € 3,00
Tegernseer Pils 0,33 l € 3,10
Tegernseer Dunkles  0,50 l € 3,30
Weißbier 0,50 l € 3,10
Leichtes Weißbier hell 0,50 l € 3,10
Alkoholfreies Weißbier  0,50 l € 3,10
Radler 0,50 l € 3,10
Neger 1, 6 0,50 l € 3,10
Russe 1, 6 0,50 l € 3,10

Zusatz- und Inhaltsstoffe:
1 enthält Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksver-
stärker, 5 geschwärzt, 6 koffeinhaltig, *chininhaltiges Erfrischungsgetränk mit Pflanzenextrakten

Getränke

D‘un male 

nasce sp
esso un bene.

Aus einem Übel 

erwächst oft
 etwas Gutes.
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WEISSWEINE
Unsere Hausweine
Pinot Grigio 0,25 l € 4,90
Weinschorle  0,25 l € 4,50
              
2012er BETA DELTA 
CHARDONNAY-PINOT CASÒN
HIRSCHPRUNN - Alois Lageder
Aromen von Aprikosen, exotischen Früchten und 
Grapefruit, wunderbare Fülle und Mineralität; Am 
Gaumen belebendes Säurespiel, mit ausgewogenem 
Finale. So macht Biodynamie genussvoll Freude.

 0,75 l € 36,00       
              
2012er SOAVE CLASSICO 
TOMMASI VITICOLTORI
Delikate Blütenaromen und gelbe Früchte getragen 
von einer schlanken Säurestruktur. Filigran mit 
Eleganz. Ein unkomplizierter Trinkgenuß.

Glas 0,20 l € 6,30 
 0,75 l € 22,00       
              
2010er LUGANA
SANTA CHRISTINA
Venetien
Denominazione di Origine Controllata
Leuchtendes Grüngelb, frische Aromen von Pfirsich 
und Limette, mineralisch und würzig, saftige Frucht, 
weich, zartsüßliche Fülle.

Glas 0,20 l € 6,40 
 0,75 l € 23,00 
              
2011er LUGANA 
VIGNETO LE FORNACI
Venetien
Denominazione di Origine Controllata
TOMMASI VITICOLTORI
Strahlendes Grüngelb, Duft von gelben Früchten, 
Honig und Zitrus, mineralisch und würzig. Am Gau-
men weinig mit saftiger Frucht, guter Balance und 
Fülle, angenehm trinkfreudig

Glas 0,20 l € 6,40 
 0,75 l € 23,00 
              

              
2011er CHARDONNAY L’ALTRO
Piemonte
Denominazione di Origine Controllata
PIO CESARE
Ein wunderschöner Chardonnay mit 
frischem Duft von exotischen Früchten 
und einem sanften Touch Vanille. Am 
Gaumen Schmelz mit leicht buttriger 
Note, rund und charmant. Ein eleganter 
Piomonteser, der viel Genuss bringt.

 0,75 l € 32,00
              
2011er GRECO DI TUFO
Kampanien
Denominazione di Origine Controllata e G.
Mastroberardino
Leuchtendes Goldgelb im Glas, frischer 
Duft nach Äpfeln und Birnen mit einem 
Hauch reifer Aprikosen, am Gaumen 
finessenreich und kernig mit eleganter 
Struktur und edler Mineralität. Der 
Wein lebt von seiner Würze und Frucht.

 0,75 l € 29,00 
              

  ROSÈWEINE
2011er PRIMO ROSATO
Isola die Nuraghi
Indicazione Geografice Tipica
Cantina Mesa
Glänzendes Rosa, intensiver Duft mit 
ausdrucksstarker Frucht, dabei 
bemerkenswert frisch, delikat und 
elegant. Verführerische Waldbeerenfrucht 
und gute Struktur. Ein unkomplizierter 
Wein der viel Freude bringt.

Glas 0,20 l € 5,50 
 0,75 l € 19,00 
             

Vivere e 
lasciar v

ivere.

Leben u
nd leben

 lassen.



ROTWEINE
Unsere Hausweine
Nero Davola 0,25 l € 5,90
Weinschorle  0,25 l € 4,90
Lambrusco 
dell´ Emilia 0,25 l € 4,90
              

2011 MASTRO CAMPANIA 
ROSSO MASTROBERARDINO
Tiefes Rubinrot, einnehmende Aromen von 
dunklen Beerenfrüchten. Am Gaumen fruchtbetont 
und ausgewogen, von charmanter Art.

Glas 0,20 l € 5,50 
 0,75 l  € 20,00 
              
2009er DANZANTE 
ROSSO TOSCANA 
Indicazione Geografica Tipica
Tenute die Toscana
Dunkles Rubinrot mit violett-schwarzen Reflexen. 
Ausgereifte und intensive Aromen von schwarzen 
Beerenfrüchten gepaart mit einem Hauch delikater 
Röstaromen. Feinwürzig und seidig am Gaumen, gut 
strukturiert; ausgewogen; ansprechend; macht riesig 
Spaß.

Glas 0,20 l € 5,50 
 0,75 l € 19,00 
              
2009er CHIANTI – 
FATTORIA DI SCANNANO
Denominazione di Origine Controllata e 
Garantita Rocca di Castagnoli
Rubinrot mit glänzenden purpurnen Reflexen. Im 
Duft rote Früchte und bemerkenswert ausgewogene 
Holznoten. Am Gaumen samtig, angenehm und aro-
matisch. Symphatischer Chianti mit viel Frische und 
würziger Frucht.

Glas 0,20 l € 6,40 
 0,75 l € 22,00 
              

2011er BARDOLINO 
VIGNETO VILLA FONTANA
Denominazione di Origine Controllata 
Tommasi Viticoltori
Leuchtendes Rubinrot. Duftet anregend nach Schat-
tenmorellen und Brombeeren. Besticht mit seiner 
verspielten Art und der delikat jugendlichen Frucht, 
die von einer zarten Süße unterlegt ist. Ein klassi-
scher Bardolino.

 0,75 l  € 24,00 
              
2010er ROSSO AVIGNONESI
Indicazione Geografica Tipica Toscana Avignonesi
Intensives Rubinrot. In der Nase rote Beeren und 
süße Kirchnoten, dazu Salbei und Thymian, auch  
ein Hauch Tabak und Zedernholz. Am Gaumen 
Vollmundig und fruchtig, mit seidigen Tanninen  
und einem langen, würzigen Nachhall.

 0,75 l € 25,00 
              
2010er BARBERA D’ALBA
Denominazione di Origine Controllata
PIO CESARE
Sattes Granatrot; Aromen von schwarzen Beeren-
früchten und Pflaumen; feines Tannin und elegante 
Struktur, dicht und konzentriert; ein sanfter Verfüh-
rer mit hoher Komplexität!

 0,75 l € 32,00 
              
2006er BRUNELLO 
DI MONTALCINO  
Denominazione di Origine Controllata e G. 
PIAN CORNELLO
Reifes Rubinrot. In der Nase typische Aromen von 
Sauerkirschen, Schokolade und Teer, leicht balsami-
sche Noten und aromatische Kräuter. Wundervolle 
Vielfalt mit elegant-kraftvollem Ausdruck.

 0,75 l € 58,00
              
2009er AMARONE CLASSICO 
Denominazione di Origine Controllata
TOMMASI VITTOCOLTORI
Konzentriertes Granatrot, feinwürzige Aromen von 
Pflaumen, reifen dunklen Früchten, Kaffee, Tabak 
und Vanille, dazu ein Hauch von Bitterschokolade. 
Herzhafte Fruchtfülle im Mund, gute Tanninstruktur, 
komplex, anhaltend, nuancenreich. Ein klassischer 
Amarone aus gutem Hause!

Glas 0,10 l € 7,90 
 0,75 l € 58,00
              

PROSECCO
PROSECCO FRIZZANTE
Denominazione di Origine Controllata
CARPENE MALVOLTI
Mit Original-Schnurverschluss
Feingliedrige Perlage mit verspieltem Duft nach rei-
fen Früchten wie Sommeräpfel und Mirabelle;  
erfrischend mit guter Struktur, harmonisch und 
elegant, animierend und belebend.

Glas 0,10 l € 3,60
 0,75 l € 18,00
              
FRANCIACORTA BRUT
Denominazione di Origine Controllata e G.
CONTADI CASTALDI
Franciacorta ist die Champagne Italiens und Contadi 
Castaldi gehört hier zu den großen Namen. Der Brut 
besticht mit seiner feinen Perlage; In der Nase findet 
man vor allem florale Noten von Jasmin und Akazie, 
aber auch Ananas und Melone. Im Gaumen Honig 
und Zimtnoten. Eine frisch lebendige Säure umspielt 
elegant den Körper.

Glas  0,10 l € 6,00
 0,75 l € 42,00
              
MARCA ORO
 0,75 l € 26,00

CHAMPAGNER
Champagne Louis Roederer
Brut Premier
Eines der wenigen großen Champagnerhäuser,  
welches sich seine Unabhängigkeit erhalten konnte.
Helles Gelb mit grünen Reflexen, feinperlend; zart-
würziger Duft von Pfirsichen, Äpfeln, Grapefruit und 
frischem Brioche; elegant reife Fruchtfülle, lebendige 
Säure, schmeichelnde Struktur, sehr stilvoll.

 0,75 l € 95,00 
             
MOËT & CHANDON, Imperial brut
 0,75 l € 85,00 
 0,35 l € 45,00 
             
MOËT & CHANDON, Róse
 0,75 l € 89,00              
 

Il buon vino 
non vuole 
frasca.
Guter Wein 
braucht kein 
Aushängeschild.
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Ristorante Marco´s – Familie Di Bella

Raubling

Impressum:


